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Menu am Heiligabend

ﬁl Amuse-Bouche

selesk
éé Helles Cremesuppchen von der gelben Riibe

g

mit Ingwer, Mohre und Schokoladenspanen

sk

Gedampftes Saiblingsfilet

auf Fenchel, Orangen und Gemuse

Sekesk

Maispoulardenbrust

auf getriffeltem Steinpilzrisotto

Vegetarische Alternative

‘k% Rotkohlsteak auf getruffeltem Steinpilzrisotto gw
ek
5
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Das suiBe Finale

=

58 € p.P
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